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unter der Leitung von Norbert Keller	 Tel. 0 93 67 / 4 61 95 63

Wir sind weiterhin zum Abholen für Euch da
Öffnungszeiten zum Abholen:	 Donnerstag, Freitag, Samstag, Montag	 16.30 – 20.00 Uhr 
	 Sonntag	 10.30 – 14.00 Uhr

Zusätzlich zu unserer Speisekarte (SV-Bergtheim.de/Sportgaststaette):
15.1. – 18.1.:	� Fränkisches Hochzeitsessen aus dem Tafelspitz  

mit selbstgemachten Nudeln
So., 19.1.:	 Rinderroulade, dazu Klöße und Blaukraut 
	 Fränkischer Sauerbraten mit Klößen und Blaukraut
22.1. – 25.1.:	 Ochsenbäckchen „Sauerbraten Art“mit Klößen und Blaukraut
So., 24.1.:	 Rinderleber, Zwiebelsoße, Kartoffelstampf, Röstzwiebeln und Salat 
	� Sous Vide gegartes Perlhuhnbrustfilet, Kräuter-Rahmsoße,  

mediterranes Gemüse und Kartoffeln
Donnerstag + Freitag: Burger • Samstag: Hähnchen • Montag: Schnitzeltag

Bitte beachten Sie die hier inserierenden Firmen!

Zum 20. Januar müssen die Belege des abgelaufenen Quartals von den Abteilungen 
(Fußball, Kegeln und Garde) beim Vorsitzenden für Finanzen, Sebastian Ziegler (Clara-
Schumann-Straße 14, Bergtheim), abgegeben sein!!� Die Vorstandschaft
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Maler & Verputzer GmbH & Co.KG

GF: Andreas Prötzel
Geprüfter Restaurator im Maler- & Lackiererhandwerk

Dipbacher Straße 18 · 97241 Bergtheim
Tel: 0 93 67 / 9 92 50 · Fax: 0 93 67 / 9 92 51 

!NEWS! – Die Vorstandschaft informiert:

Mit Sprüchen, Informationen, Lebensweisheiten und Rezepten wollen wir 
euch die Corona-Zeit versüßen 

**************************************************************
Rezept: Bratwurst mit Kraut und Brot

Zutaten: 
Bratwürste, Senf, Speckwürfel, Zwiebeln, Margarine, Pfeffer & Salz, Sauer-
kraut, Brot

Zubereitung:
Das Sauerkraut in einen Sieb füllen und abtropfen lassen. Die Speckwürfel 
mit den klein geschnittenen Zwiebeln in einer Pfanne mit Margarine an-
braten. Das abgetropfte Sauerkraut zufügen und kräftig anschmoren. Die 
Temperatur auf niedrige Stufe zurückschalten und das Sauerkraut ohne 
Deckel 15 Minuten schmoren. Dabei das Sauerkraut hin und wieder umrüh-
ren und mit Pfeffer und Salz würzen. 

Margarine in einer Pfanne erhitzen und die Bratwürste darin auf mittlerer 
Temperatur in 5 – 7 Minuten hellbraun braten. Die Temperatur nicht zu hoch 
einstellen, damit die Bratwürste langsam bräunen und innen gar werden. 
So kann man auch vermeiden, dass die Bratwurst aufplatzt. Danach das 
Brot in Scheiben schneiden und alles mit Senf auf einem Teller anrichten.

**************************************************************
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Neues Steuergesetz zur Entlastung des Ehrenamts 
In der aktuellen Situation der Corona-Pandemie gilt mehr denn je: Das En-
gagement von rund 300.000 ehrenamtlich Tätigen im bayerischen Sport ist 
die Grundvoraussetzung für den Sportbetrieb. Das Jahressteuergesetz 2020 
schafft nun zusätzliche Entlastung für das Ehrenamt. Das Jahressteuergesetz 
2020 wurde durch den Bundestag verabschiedet und beinhaltet eine deutliche 
Stärkung des gemeinnützigen Sektors. 
So wird im Rahmen des neuen Steuergesetzes unter anderem der Übungs
leiterfreibetrag von 2.400 auf 3.000 Euro und die Ehrenamtspauschale von  
720 auf 840 Euro erhöht. Ebenso wird die Grenze für den vereinfachten Nach-
weis von Zuwendungsbestätigungen (sog. Spendenquittung) von 200 auf 
300  Euro erhöht. Dies beinhaltet, dass für die steuerliche Anerkennung der 
Kontoauszug beim Spender als Beleg ausreichend ist. 
BLSV-Präsident Jörg Ammon: „In dieser schwierigen Zeit, in der unsere Sportle-
rinnen und Sportler ihre Leidenschaft nur eingeschränkt ausüben können, sind 
Erleichterungen für das Ehrenamt umso wichtiger. Das neue Steuergesetz lei-
stet hier einen großen Beitrag, ich bedanke mich im Namen unseres Verbandes 
bei der Politik für diesen wichtigen Schritt. Für diese sehr erfreulichen Entwick-
lungen setzen wir uns als BLSV seit Langem ein und werden das auch zukünf-
tig tun.“ Flankierend zu den steuerlichen Erleichterungen setzt sich der BLSV 
auch mit eigenen Initiativen für das Ehrenamt ein. Hierzu gehören Projekt wie 
ein spezielles Mentoring-Programm zur Förderung des ehrenamtlichen Nach-
wuchses oder der BLSV-Ehrenamtspreis.

Inhaber: Christian Pfeuffer 
Kantstraße 32
97241 Dipbach
Telefon 0 93 84 / 88 26 16
Telefax 0 93 84 / 88 26 17
info@pfeuffer-haustechnik.de



Industriestraße 15
97241 Bergtheim
Tel. 0 93 67 / 9 08 10
Fax 0 93 67 / 90 81 55
www.bauunternehmen-herold.de
kontakt@bauunternehmen-herold.de

Nolte Tagespflege Hausen 
Schulweg 2 
97262 Hausen b. Wzb.
Tel.: 0 93 67 / 9 86 06 90 
Fax: 0 93 67 / 9 86 06 91
Mail: info@nolte-tagespflege.de

Nolte Tagespflege Untereisenheim 
Schulstraße 6
97247 Untereisenheim
Tel.: 0 93 86 / 9 79 38 66
Fax: 0 93 86 / 9 79 37 88
Mail: info@nolte-tagespflege.de

Nolte Pflegedienst
An der Spielleite 14
97294 Unterpleichfeld
Tel.: 0 93 67 / 98 43 99 
Fax: 0 93 67 / 98 45 28
Mail: info@nolte-pflege.de

IN GUTEN HÄNDENwww.nolte-pflege.de
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